GARNACHA
ROSADO

X% VINEDO

PARAJE LOBERA (ALFARO).

VARIEDAD: GARNACHA

FECHA DE PLANTACION: | 960
PrRoDUCCION: EN 2023, 3.500 KG/HA.

ELABORACION

2023 FUE UNA ANADA MARCADA POR GRANDES PERIO-
DOS DE SEQUIA Y ALTAS TEMPERATURAS EN FASES FINA-
LES DE MADURACION.

PESE A ELLO, LA GARNACHA ES UNA VARIEDAD MUY
RESISTENTE, Y MANTUVO SU HOJA iNTEGRA, CONCLU-
YENDO UN BUEN CICLO VEGETATIVO.

BUSCANDO ELABORAR UN VINO VARIETAL, FRESCO Y
AROMATICO, SE OPTA POR REALIZAR UNA VENDIMIA
TEMPRANA, EL 25 DE AGOSTO, EN CAJAS, Y TRAS
MACERACION DURANTE EL PRENSADO DIRECTO DE LA
UVA, SE REALIZA EL DESFANGADO DEL MOSTO.

FERMENTACION A BAJAS TEMPERATURAS, PROMOVIEN-
DO LA FORMACION DE ESTERES FERMENTATIVOS Y CON-
FIRIENDO LONGEVIDAD AROMATICA.

TRABAJO EN LIAS DURANTE 5 MESES EN DEPOSITO DE
ACERO INOXIDABLE, PARA POSTERIOR CLARIFICACIéN,
FILTRACION Y EMBOTELLADO.

® NOTA DE CATA

<>

COLOR: ROSA PALIDO, LIMPIDO, VIVIDO E INTENSO.

AROMAS: FRUTAS ROJAS FRESCAS, NOTAS CITRICAS,
FLORALES.

BOCA:ESTRUCTURADA, DE LARGO RECORRIDO Y
ENVOLTURA.

TA DE SERVICIO: | |-12°C
N° DE BOTELLAS: | 719 BOTELLAS




